
Mango Lemon 

Bavarois Chocolat Blanc & Zestes de Citron, 
bavarois Mangue avec un biscuit Chocolat* 

Cyrano 

Une mousse au Fromage Blanc délicatement 
parsemée de Zestes de Citron et un Bavarois 
Framboise-Cassis sur un lit de Joconde** 

Belphégor 

Une mousse Chocolat Noir, un praliné croustil-
lant sur une dacquoise aux Amandes 

Plaisir Dauphinois 

Le duo Mousse Chocolat et bavarois Chartreu-
se Verte sur un biscuit au Chocolat* 

Royal Framboise 

Un bavarois à la Vanille parsemé d’éclats de 
Framboises dans sa coquille en biscuit roulé à 
la Framboise 

Madagascar 

Le duo bavarois Vanille et bavarois Chocolat 
Noir un sur biscuit Joconde** 

Astrolabe 

Bavarois Noisette, Bavarois Pistache et bis-
cuit au Chocolat* 

1, 2, 3 Chocolat ! 

Superposition de mousses aux Chocolats Noir, 
Lait et Blanc sur un biscuit au Chocolat* 

 
*   sans farine 
** biscuit aux amandes 
 

Téléphone : 04 74 92 54 62 

contact@benesville-glacier.com 
 

Accès & Horaires d’ouverture sur 

www.benesville-glacier.com 

La Turbine à Saveurs 

 

Pâtisserie Fine Surgelée 
 
Des desserts pâtissiers toujours disponibles 
en parts individuelles parts individuelles ou à partager à partir 
de 6 personnes. 
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Meringues natures ou parfumées, 

Meringues Gourmandes aux Pignons et aux 

Pistaches, 

Sablés Diamants, Navettes, 

Rochers Coco, Tuiles aux Amandes 

Croquants aux Amandes 

Cigarettes, Langues de Chat, Palets ... 

Fours Secs 
 
 
Pour accompagner nos glaces, nous fabriquons 
pour vous des fours secs vendus en sachet : 

11 rue de lõH¹tel de Ville 

38080 LõIsle dõAbeau 

Epicerie 

 

Vanille de Madagascar 

 

Sirops fabriqués à Virieu (38) 

 

Purées de fruits, Coulis & Fruits 

surgelés 

Ne p as j eter sur la  voie p ub l i que  

Découvrez nos 

Pâtisseries Fines Surgelées 

La Turbine 

à 

Saveurs 

 

Fabrique de Glaces & Sorbets 

L’Isle d’Abeau 



 

Macarons Glacés 

Glaces 

Au magasin, vous trouverez des desserts 

glacés à emporter. Sur commande 72 heures 

à l’avance, nous les fabriquerons avec les 

parfums de votre choix. 

Vacherins 

2 parfums de glace ou sorbet, meringue,  
chantilly 

Dômes Glacés, Bombes Glacées 

2 parfums de glace ou sorbet 

Omelettes Norvégiennes 

2 parfums de glace ou sorbet, Joconde,  

meringue italienne 

... 

Nougat Glacé au miel et aux fruits secs 

Sorbets Desserts Glacés 

Etonnez vos invités avec nos glaces aux légu-

mes ou aux fromages à servir en entrée ou en 

accompagnement d’un plat : 
 

Avocat Guacamole Betterave 

Cèpes Foie Gras  

Gingembre Piment d'Espelette 

Poivron Vanillé Tomate - Basilic  

Poivron & Piment d'Espelette 

Saint Marcellin, Chèvre,  Bleu de Sassenage 

Vercors, Fourme d'Ambert , ... 

Coin Cuisine 

Chartreuse Verte® Crème de Whisky 

Grande Dauphine® Grand-Marnier® 

Rhum-Raisins Whisky 

Du Coté de la Cave 

Bacs 1/2 litre, 1 litre et 2,5 litres 

Amande 

Amarena 

Café Moka  

Cannelle 

Caramel Beurre Salé 

Chocolat Blanc 

Chocolat Dauphinois  à la Chartreuse 

Verte 

Chocolat Lait 

Chocolat Noir Cacao 

Chocolat Noir Fruité 

Chocolat Noir Intense 

Chocolat Noir Onctueux 

Gianduja, Praliné 

Marrons Confits 

Menthe Chocolat 

Noisette 

Noix 

Noix de Coco 

Nougat de Montélimar 

Pain d'Epices 

Pistache 

Réglisse 

Spéculoos  

Straciatella 

Vanille "Pure Gousse" de Madagascar 

Yaourt  

Déclinaison autour des bonbons ….. 

Glaces sans sucre, ni édulcorants : 
Vanille, Chocolat, Café ... 

Abricot 

Ananas, Pina Colada  

Banane 

Cassis 

Citron Jaune, Citron Vert  

Coing 

Figue 

Fraise, Fraise Rhubarbe 

Framboise, Framboise Violette 

Fruits Exotiques  

Fruits Rouges  

Goyave Rose 

Griotte 

Litchi 

Mandarine, Mandarine - Grand Marnier 

Mangue, Exotic Ginger 

Melon 

Mirabelle 

Mûre, Myrtille 

Orange Sanguine 

Pamplemousse 

Passion 

Pêche Blanche et Jaune, Pêche sanguine 

Poire, Poire Vanillée 

Pomme Verte 

Pommes Caramélisées & Flambées au Calvados 
 

Les plantes : Menthe Poivrée, Verveine, Thé… 


